Unsere Besonderheiten:
Vielfalt
Auf wenig Raum produzieren wir eine Vielfalt an
hochwertigem Gemiise und Obst.
Gesunder und klimaschonender Kreislauf
Bei der Bearbeitung und Bewirtschaftung schenken wir

unserer wertvollsten Ressource, dem Boden, besondere
Achtsamkeit.

Okologische und soziale Nachhaltigkeit

Unsere Jugendlichen geben ihr Wissen rund um den
ressourcen- und umweltschonenden Anbau an interes-

sierte Hobbygéartner und Hobbygartnerinnen weiter.
Der kurze Weg vom Beet zur Kiiche

Unser mit viel Handarbeit produziertes Gemiise wird
regional vermarktet und in der 20 m entfernten sozial-

padagogischen Lehrwerkstatte café hollakoch zu kostli-

chen Mittagsmeniis verkocht.

NO Sozialpidagogisches
Betreuungszentrum

Hollabrunn




Wir sind eine kleinstrukturierte Gartnerei wel-
che regional, saisonal und biologisch Gemiise
produziert. Aufgrund unserer Uberzeugung und
als ,Natur im Garten” Partnerbetrieb haben wir
uns zum Verzicht auf Pestizide, Mineralstoff-
diinger und Torf in unserer Gemiisegartnerei
verpflichtet.

Genau dieses Wissen vermitteln wir an unsere
Lehrlinge im Rahmen der 3 jahrigen Ausbil-
dung. Wir geben den jungen Menschen somit

einen soliden Grundstein fiir ihren zukiinftigen
beruflichen Werdegang und einen achtsamen
Umgang mit Ressourcen und Natur mit.

Es ist uns auch ein besonderes Anliegen, unsere Erfah-
. rungswerte und unser Wissen rund um den biologischen,
ressourcen- und umweltschonenden Anbau von Gemiise
zur Verfligung zu stellen. So konnen interessierte Hobby-
gartner einerseits unsere Gartnerei besuchen um uns bei
unserem gartnerischen Tun zuzusehen, andererseits bie-
ten wir wochentlich gefiihrte Rundgange an. Dabei kann
sich der Gartenbesitzer {iberzeugen wie schon, einfach,
kostengtinstig und arbeitsextensiv Selbstversorgung sein
kann.




Wichtig ist uns, die Produktion von Gemiise ein Stiick weit
in die regionalste und kleinstmdgliche Produktionseinheit
zu verlagern, namlich in den eigenen Garten. Dies bedeutet
aus unserer Sicht einen sehr grofien Beitrag zum Klima-
schutz zu leisten, bedingt durch Wegfall von Transportwe-
gen, Verzicht auf Mineralstoffdiinger und Pestizide, keine
Verpackung und die steigende Wertschatzung von Lebens-
mitteln. Gerade im landlichen und kleinstadtischen Bereich
waren fiir diese kleinstrukturierte Produktion gentigend
Flachen (Géarten) vorhanden. Ansonsten konnten Kommu-
nen (Gemeinden) Flachen mit entsprechender Infrastruktur
interessierten Hobbygéartnern zur Verfligung stellen.

Unser, mit viel Handarbeit produziertes Gemiise, wird ei-
nerseits im angrenzenden Restaurant café hollakoch verar-
beitet (Anlieferung max. 20 Meter) andererseits regional ver-
marktet. Wir freuen uns, dass unser Gemiiseverkauf weder
Transportkilometer noch Verpackungsmiill verursacht.



