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100% Bio-Fleisch
Mit der Extraportion Bio-Gemuse

Keine Zusatzstoffe & kein zugesetzter Zucker

Extra saftig und von Kindern getestet




ELTERN LIEBEN —
UNSERE PRODUKTE FACT

"Meine Tochter (11 ].) cagt, dac cind die becten Nuggets, die cie je gegeccen hat.
Finde eure Idee kiacce, Fleicch zu reduzieren und mehr Gemiice einzubauen.

Tolle Arbeit, macht weiter co! :) "
- Martina
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BIO HUHNERNUGGETS MIT GEMUSE
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cenlse REBEL Bio-Hihnerfleisch aus Osterreich mit saftigem

100%
MEA ' BIO Karfiol und Hirse - Giberzeugt nicht nur Kinder!

gﬁ;ﬁ:’f;;fgf;;w S Mit der Extraportion Gemiuse - umhillt in

oonoe i — goldgelber Knusperpanade

Gesundes Nahrstoffprofil durch Zusammenarbeit
mit einer externen Ernahrungsberaterin

Kunden lieben das Produkt - das zeigt der NPS

B10 HUHNERNUGGETS
(Net-Promoter-Score) von 72 (>50 = exzellent)

AUS FLEISCH & GEMUSE




BIO FLEISCHBALLCHEN MIT GEMUSE

Bio-Rindfleisch aus Osterreich mit saftigem Karfiol,
und Hirse - herrlicher Geschmack

Extra saftig, rasch und einfach im Backofen
zubereitet

Perfekt fur den schnellen Genuss oder die
Verarbeitung in diversen klassischen Gerichten

Hohe Kundenzufriedenheit:
NPS (Net-Promoter-Score) = 59 (>50 = exzellent)




BIO HUHNERBALLCHEN MIT GEMUSE
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Hauptzutaten: Bio-Huhnerfleisch aus Deutschland, FLEISCH

Karfiol, Zwiebel, Getreide 'EEMWE

Perfekte Kombination aus Fleisch, Huilsenfriichten
& Gemiuse - ideal fur Kinder

Perfekt flir den schnellen Genuss oder die
Verarbeitung in diversen klassischen Gerichten

- . UHNERBALLCHEN
Auch ohne Panade auf3en herrlich kross & S, o B.'V.?T"'G‘.’Emose

innen fluffig weich




BIO HUHNERSTICKS MIT GEMUSE
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Hauptzutaten: Bio-Hiihnerfleisch aus Osterreich, gﬁf*i%:;‘g: REBEL
weiBe Bohnen, Karfiol GEMUSE

MEAT &°

Mit der
Extraportion | BIO-FLEISCH

Gemiise ZU 100% AUS

Perfekte Kombination aus Fleisch, Hulsenfrichten
& Gemuse - ideal fur Kinder

Perfekt fir den schnellen Genuss und ideal
geeignet zum Dippen

Auf vielfachen Kundenwunsch "natur" - also ohne

Panade und mit knackigem Biss g&
> B10 HUHNERSTICKS
. Ty AUSFLEISCHE GEMUSE
CHAMPION e 1214 ST
2023 , %
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PREISGEKRONTE PRODUKTE

»PRODUKT Champion Convenience® Platz 1: "Gold ging an

die ,,Rebel Meat Kids Huhnersticks aus Fleisch und
Gemiuse“. Die Sticks sind unpaniert und enthalten Bio-
Hithnerfleisch aus Osterreich sowie Bio-Gemiise. Durch ihre

besondere Rezeptur haben die Sticks einen hohen Anteil
pflanzlicher Proteine." Hiel3 es letzten Mittwoch bei der

PRODUKT Champion Vergabe 2023 -
und wir freuen uns riesig den 1. Platz zu belegen

Und weitere Auczeichnungen der letzten Jahre:
1. PLATZ

2023
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STARKE VERMARKTUNG

Starke Prasenz der Marke
Generieren von Retail Kunden
zB bei IKUNA, Schloss Hof, Dumba Park, uvm
Erleben der Produkte in hochwertigem Umfeld

NV
=

ANMELDEN!

Die REBEL POST ist da!
der Newsletter fir Familien

RegelmaBige & direkte Kundenkommunikation zur Steigerung
der Wiederkaufsrate

Hochwertiger Content via Email

Spannendes Merchandise wie Malbucher, Tattoos

Exklusive Partnervorteile fur Familien

Direkter Kundenkontakt
>50 Events in AT+DE in 2023
Kommunikation der Handelspartner

zB Okidoki Tour, BabyExpo, Food & Life...

Hochwertiges Social Media Marketing
Influencer / Mumfluencer Marketing
Brand-Awareness & Store-Traffic Kampagnen
zur Steigerung der Verkaufszahlen



IHR VERLASSLICHER PARTNER

e Lohnfertiger in Deutschland & Osterreich
* 100% der Produktion IFS-zertifziert
e Bio-zertifiziert durch Austria Bio Garantie
* 100% Bio-Fleisch
o Ruckverfolgbarkeit bis zum Bauernhof
o Hohe Tierwohlstandards
o« Samtliche Stammdaten in DataNatuRe verfligbar
e Digitale Bestellabwicklung tUber EDI

e Verlassliches Logistiknetzwerk in DACH




PRODUKTSPEZIFIKATIONEN

RETAIL




BIO HUHNERNUGGETS MIT GEMUSE

Rebel Meat Bio Huhnernuggets mit Gemuse Nahrwerttabelle | Pro 100 g
Produktart Bio HUuhner Nuggets mit Huhnerfleisch und pflanzlichen Zutaten - Erarsia 919 kJ/220
“ aus Fleischsticken zusammengeflgt, paniert, frittiert, tiefgekuhlt € kcal
Tiefgekilihlt (-18°C) mindestens haltbar bist / eingefroren am: Fett 13 g
siehe Aufdruck. Geoffnete Packung sorgfaltig wieder verschlie3en 3
Lagerbedingungen : ! g sorg 8 ; =ALAE Davon ges. Fettsauren 218
und tiefgeklhlt lagern. Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren Kohlenhydrate 17 g
und sofort zubereiten und verzehren - daven Zuckar 0,9 g
Mindesthaltbarkeit 360 Tage ab Produktion Enveil 9,6 g
) ) 1 Endverbrauchereinheit = 1 Karton zu 220g Salz 1,5 g
VENHCALIEDQINMEMEHE 1 Bestelleinheit = 6 Endverbrauchereinheiten
Zutaten: EVE
40% Hiihnerfleisch**, Panade (WEIZENMEHL*, Trinkwasser, WEIZENSTARKE*, Speisesalz, Gewlirze¥*,
Hefe), 20% Karfiol (DE: Blumenkohl)*, 7% Hirse gemahlen**, Speisesalz, Gewlirze*, Rapsol*
*aus kontrolliert biologischer nicht-Osterreichischer Landwirtschaft
**aus kontrolliert biologischer, 6sterreichischer Landwirtschaft

9" 120110 " 830715

VE
Backrohr: Backrohr auf 200 °C Ober- und Unterhitze vorheizen. Nuggets tiefgekluhlt ca. 18 Minuten auf “

Zubereitung:

einem Backblech backen, bis die Oberflache knusprig und goldbraun ist.

Pfanne: Bei mittlerer bis hoher Hitze mit etwas Ol unter stindigem Wenden unaufgetaut ca. 10 Minuten
anbraten.

KUCHENHYGIENE IST WICHTIG! Kiihlen - sauber arbeiten - durchhitzen 9" 120110 ¥ 830746




BIO FLEISCHBALLCHEN MIT GEMUSE

Rebel Meat Bio Fleischballchen mit Gemuse Nahrwerttabelle |Pro 100 g
S O Bio Fleischballchen mit Rindfleisch und pflanzlichen Zutaten, Energie 743 kd /
vorgegart, tiefgekuhlt 178 kcal
Tiefgeklihlt (-18 °C) mindestens haltbar bis/eingefroren am: siehe Fett 12 ¢
Lagerbedingungen | Aufdruck. Ged6ffnete Packung sorgfaltig wieder verschlieBen und Davon ges. Fettsduren 4,5 g
tiefgekuhlt lagern. Nach dem Auftauen Kohlenhydrate 5,3 g
Mindesthaltbarkeit 360 Tage ab Produktion - davon Zucker <0,5¢g
_ ) 1 Endverbrauchereinheit = 1 Karton zu 220g Eiweil3 12 8
RESERANES S e 1 Bestelleinheit = 6 Endverbrauchereinheiten Salz 0,92 g
Zutaten:
50% Rindfleisch**, 30% Karfiol (DE: Blumenkohl)*, 17% Hirse** gekocht (Wasser, Hirse), Rapsol**, EVE
Speisesalz, Gewlrze*
*aus kontrolliert biologischer nicht-Osterreichischer Landwirtschaft
**aus kontrolliert biologischer, 6sterreichischer Landwirtschaft
9" 120110 " 830616
Zubereitung:
Backrohr: Backrohr auf 200 °C Ober- und Unterhitze vorheizen. Fleischballchen tiefgekihlt ca. 20 VE
Minuten auf einem Backblech backen, bis die Oberflache knusprig und goldbraun ist. ”
Pfanne: Bei mittlerer bis hoher Hitze mit etwas Ol unter stindigem Wenden unaufgetaut ca. 10 Minuten
anbraten.
KUCHENHYGIENE IST WICHTIG! Kiihlen - sauber arbeiten - durchhitzen 9" 120110 " 830630




BIO HUHNERSTICKS MIT GEMUSE

Rebel Meat Bio HUuhnersticks

Nahrwerttabelle | Pro 100g

Brodulktart Bio HUuhnerstabchen aus Huhnerfleisch und Gemuse, aus S 813 kJ/195
odukia Fleischstlicken zusammengeflgt, frittiert, tiefgekihlt g kcal
Tiefgekilihlt (-18°C) mindestens haltbar bis: siehe Aufdruck. Fett 1g
Geoffnete Packung sorgfaltig wieder verschlieBen und tiefgekiihlt >
Lagerbedingungen g sorgraltig . ; 1ele g Davon ges. Fettsiuren 2,0¢
lagern. Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren und sofort Kohlenhydrate 11g
zubereiten und verzehren _ daven Ziuekar 0,78
Mindesthaltbarkeit 360 Tage ab Produktion Eiweil 13g
1 Endverbrauchereinheit = 1 Karton zu 220¢g Salz 1,38
Verkaufseinheit . . ; . .
e L 1 Bestelleinheit = 6 Endverbrauchereinheiten
Zutaten: 50% Huhnerfleisch**,17% Blumenkohl*, 14% weiBBe Bohnen*, WeiBbrotwurfel EVE
(WEIZENMEHL*, Wasser, Hefe, Speisesalz, VOLLKORN-WEIZENMALZMEHL*), 4,5% Zwiebel*,
VOLLEI**, Hirse gemahlen*, Speisesalz, Gewurze*, Rapsol*
*aus kontrolliert biologischer Landwirtschaft
**aus kontrolliert biologischer 6sterreichischer Landwirtschaft 9"120110 " 830913
Zubereitung: VE
Backofen: Backofen auf 200 °C Ober- und Unterhitze vorheizen. Hilhnersticks tiefgeklihlt ca. 9 Minuten
auf einem Backblech goldbraun backen. Nach ca. 5 Minuten einmal wenden.
Pfanne: Etwas Fett (z.B. Rapsol) in die Pfanne geben und erhitzen. Hiihnersticks tiefgefroren vorsichtig _
9" 120110 " 830920

in das heiBBe Fett legen und unter mehrmaligem Wenden ca. 4-5 Minuten goldgelb braten.
KUCHENHYGIENE IST WICHTIG! Kiihlen - sauber arbeiten - durcherhitzen




BIO GEFLUGELBALLCHEN MIT GEMUSE

Rebel Meat Bio Huhnerbalilchen Nahrwerttabelle | Pro 100g
Produktart HUhnerballchen aus Huhnerfleisch und pflanzlichen Zutaten Energi 637 kd/152
u geformt, gewlrzt, vorfrittiert, tiefgekuhlt ergle kcal
Tiefgeklihlt (-18°C) mindestens haltbar bist / eingefroren am: Fett 9,5¢
siehe Aufdruck. Geoffnete Packung sorgfaltig wieder verschlie3en 3
Lagerbedingungen . : g sorgraltig : . Davon ges. Fettsauren 2,18
und tiefgekuhlt lagern. Nach dem Auftauen nicht wieder Kohlenhydrate 5,9¢
einfrieren und sofort zubereiten und verzehren - davon Ziucker <(; 5g
Mindesthaltbarkeit 300 Tage ab Produktion Eiweil 10,9¢
_ . 1 Endverbrauchereinheit = 1 Karton zu 220g Salz 1,28
AL 1 Bestelleinheit = 6 Endverbrauchereinheiten

Zutaten:

50% Huihnerfleisch**, 27% Karfiol*, 8% Zwiebeln*, Hirse gemahlen*, Semmelbrosel (WEIZENMEHLY,
Trinkwasser, Salz, Hefe), Rapsol*, Speisesalz, Gewlrze*

*aus kontrolliert biologischer Landwirtschaft

**aus kontrolliert biologischer deutscher Landwirtschaft

Zubereitung:

Backrohr: Backrohr auf 200 °C Ober- und Unterhitze vorheizen. Hihnerballchen unaufgetaut ca.16
Minuten auf einem Backblech backen. Nach ca. 8 Minuten einmal wenden und vollstandig
durcherhitzen.

Pfanne: In die Pfanne unaufgetaut bei mittlerer Hitze mit etwas Ol unter mehrmaligem Wenden ca. 10 SooN
Minuten braten und vollstandig durcherhitzen.

KUCHENHYGIENE IST WICHTIG! Kiihlen - sauber arbeiten - durcherhitzen




Philipp STANGL
philipp.stangl@rebelmeat.com
+43699 12569228

Rebel Meat GmbH
Beckmanngasse 16/3
1140 Wien
UID: ATU74571947

www.rebelmeat.com
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