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BIO-FLEISCH : VEGGIE

Weniger Fleisch - Mehr Genuss:
@ Besser fur die Umwelt & unsere Gesundheit

Bio-Fleisch zu 100% aus Osterreich -
Volle Transparenz: rlickverfolgbar bis zum Hof

Die Innovation im Fleischregal -
perfekt fur Flexitarier

Clean Label -
Ohne klinstliche Geschmacksverstarker
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HOCHWERTIGES SORTIMENT
FUR EIN MODERNES FLEISCHREGAL
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« EXTRA SAFTIG

s OHNE ZUSATZSTOFFE
«s OHNE ZUCKERZUSATZ

SOHMEOKT GROSS UND KLEIN!

HERKUNFT BIO-KARFIOL:
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SCHMEGKT GROSS UND KLEIN!
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Schmeckt Grol3 und Klein
Optimierte Verpackung
Input von einer Ernahrungsexpertin

100% biologisches Fleisch aus Osterreich
Ohne Zuckerzusatz, ohne Zusatzstoffe

Schnell. Einfach. Gesund. Convenient.



Konsumenten lieben die idee

Instagram fan stories - Beispiele: Resultate einer “in-pack” Befragung (n=57)
e 56% kauften zum wiederholten Male

e NPS* 60 bei Erstkaufern

e NPS 98 (!) bei Wiederholungskaufern

Diverse Preise
e “Bio-Produkt des Jahres” 2020 & 2022
e 2. Platz beim “PRODUKT” Award 2020

_Leute! Market Research bei “Go2Market” im Mai 2021

Wir mussen . .

redeon... Diese e Kasekrainer war “Produkt des Monats”
Kasekrainernr... .

Géttlich! Was e Ergebnisse der Kundenbefragung (n = 500)

ist das fur ein . .

Kase? e 80% waren zufrieden oder sehr zufrieden

Ich will mich (somit Gewinner i.d. Kategorie “Zufriedenheit”)
re_lnlt_agen!

e sincocht e >50% wurden das Produkt im Handel kaufen

einfach geil!™

e >60% wurden das Produkt ihren Freunden empfehlen

* Net Promoter Score = ein Indikator daflr, wie sehr Menschen das Produkt weiterempfehlen;
Mogliche Werte: -100 bis +100; 0-30 sind “gut”, 30-70 sind “sehr gut”, ab 70 spricht man von “exzellent”



Rebel Meat Kasekrainer als BPdJ: starke Basis fur Grill-Kampagne 2022

»Bio-Produkt des Jahres* 2022
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Bio Produkt des Jahres in O

Zitate der Fachjury:

»Sehr g’schmackig...
S0 geht moderner Fleischgenuss!«

rZart, geschmeidig und wurzig -
eine Wurst, die auf der Zunge zergeht!«

»Nach der Jurysitzung mit knapp 60 verkosteten Produkten

aRen wir die restlichen Kasekrainer auch noch auf, weil sie
uns einfach schmeckten. «
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rm Fleisch,
ann wenig, bio-
togisch und
regional: Das ist
das Credo von
Redel Meat

VON CAROLINE FERSTL

Erwa drei Jahre ist es her, da
fassten Cornelia Habacher und
Philipp Stangl einen ehrgeizi-
gen Emtschluss: den Fleisch-
konsum der Osterreicherinnen
und Osterreicher zu revolutio-
nieren. Wir essen im Durch-
schnir 1,2 Kilogramm Fleisch
in'der Woche. 300 Gramm wé-
re der optimale Wert fur Ge-
sundhelt, Planéten und Tier-
woldy rechner Habacher vor
Sie hat sechs Jahre lang zu Mo-
lekularbiologie geforscht.

In der Kiche von Stangls

Mutter in Wien wurde begon-
nen, den Enschluss in die Tat
umzusetzen. Indem mit Zutaten
und Rezepten experimentiest
wurde. Das Endergebnis: ein
Fletschlaibchen, das zur ¢inen
Hilfte aus Rindfleisch, zur an-
deren aus Pilzen und Getreide
besteht. Im Geschmack macht
das keinen Unterschied, sagen
Habacher und Stangl Mehr als
100.000  verkaufte Fleischiaib-
chen Im vergangenen Jahr
scheinen das zu belegen,

2019 grindeten die beiden
dann ganz offiziell die Marke
Rebel Mear. Wenn Fleisch,
dann wenig, biclogisch und

nachhaltig produziert”, lautet
das Credo. Die Pilze stammwen
aus dem Marchfeld, das Fleisch
von Héfen aus dem Mihl.,
Wald- und Mostvierte] - wie je-
nemvon Peter Miihibachler,

Aus dem Familienbetrieb
Seit dem Jahr 1880 gibt es die
Kleine Landwirtschaft in Ar
bach im Bezirk Zwettl. Schon
der UrururgroBvater von Peter
Mithlbachler har den Hof be
wirtschaftet. Seit <28 Jahren
wird er nach Bio-Standards ge-
fuhrr. 20 Kihe und 27 Kalber
leben dort, In den vergangenen

#ihes waa!
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Bio-Baver Peter Mahibachler aus
Arbesbach liefert das Fleisch

Starke Marke

140 Jahren sei es schwieriger
geworden, ru iberleben, sagt
Mihlbachler. Der 41-Jahrige
ist Bio-Bauer aus Uberzeugung
- sonst hitte er den Hof schon
lingst an den Nagel gehangt
#Billige Massenproduktion und
strenge Vorschriften erschwe-
ren die Dbiologische Bewirt-
schaftung. Qualitat muss wie-
der etwas Wert sein”, fordert er,
Daber unterstitzt er auch die
1dee von Habacher und Stangl.

Die Produkte von Rebel Me-
at werden in Wien produziert
und richten sich an alle ,um-
weltbewussten  Fleischesser®,

Rebel-Meat-Grlinder Philipp Stangl und Comelia Habacher: Die ers-
ten Rezepte wurden in der Kiiche von Stangls Mutter ausprobiest
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Die Rebellen des

Fleischkonsums

Wiener Start-up.
Keine halben Sachen bei der

Nachhaltigkeit, dafiir aber beim

Fleischlaibchen: Die Produkte von

Rebel Meat bestehen zur einen
Halfte aus Fleisch, zur anderen

aus Pilzen und aus Hirse.
Is(s)t das die Zukunft?

Missionieren wolle man nic-
manden, den Fleischkonsum
keineswegs verbieten, so Haba-
cher: Vele Menschen wollen
cinfach (noch) nicht zur Ginze
auf Fleisch werzichten Ein
rein vegetarischer Lebensstil

-sei mitunter sogar weniger

nachhaltig als das Fleischesser-
Dasein: Etwa, wenn das Soja
fir Ersatzprodukte vom ande-
ren Ende der Welt komme.

Erfolg trotz Corona

Fokussieren wollte man sich ur-
sprunglich auf die Gastrono
mie¢, ¢in Auftritt in der Puls4-

L

Fakten

7

Personen
sind Im bei Rebed
Meat beschaftigt

30

Gastro-Partner
baben die Produkte
bereits auf der Kante

800

Filialen

im Lebensmittelein-
zelhandet beliefert
433 Unternehmen -

sowie mehrere Grod-

handier und Online-
Shops

100

Tausend
Fleischlabert hat
Rebel Meat im
Vosjahr verkault

Start-up-Show ,2 Minuten, 2
Millionen™ brachte Reichweite
und Investoren. Dann kam -
wie in so vielen Geschichteén
des vergangenen Jahres - Coro-
na. Einzelne Gastronomen
sind uns wegen des Lockdown
abgesprungen, das hat nariir-
lich wehgetan®, sagt die heute
33-jahrige Habacher.
Trotzdem zahit man mittler-
weile rund 30 Partnertestau-
rants, daruneer bekannte Lokale
wie die Wiener Burgeriover
oder die Kette Omnom Burger.
Zudem beschlevnigte Corona
dea Gang in den Enzethandel:
Ab ¥ommender Woche findet
man vier neue Produkte von Re-
bel Mear im Supermarkt - da-
runter Bratwiirstel und Kase-
krainer. Der nichste groBe
Schrite ist der deutsche Markt:
Dieser soll spatestens Anfang
des nichsten Jahres folgen.
Landwint Mihibachler ist
dberzeugt von den Produkten
und schirzt den Fokus, den Re-
bel Meat auf biologische, kiein-
strukturierte Landwisrtschaften
legt. Ex hofft, dass es viele weite-
re dem Start-up gleich tun wer-
den, Aufgeden kime fir fhn
nicht in Frage: JIch mach' keine
halben Sachen.*

>100 PR Clippings,
zahlreiche Podcasts,
TV Auftritte etc.



Starker Content

>50 hochwenrtige Rezepte far samtliche
Rebel Meat Produkte als Inspiration:

rebelmeat.com/rezepte
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Inmmer in ihrer Nahe

(Online-) Handel Gastronomie
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... und viele mehr!
www.rebelmeat.com/hier-erhaeltlich



https://www.rebelmeat.com/hier-erhaeltlich

Wir freuen uns auf die Zusammenarbeit!




Lassen Sie uns
eine Partnerschaft besprechen!

Philipp STANGL
philipp.stangl@rebelmeat.com
+43 699 12569228

www.rebelmeat.com

Rebel Meat GmbH
Beckmanngasse 16/3,
1140 Wien


https://www.rebelmeat.com

Hauptzutaten:

Bio-Rindfleisch aus Osterreich,
Edelpilze (Bio-Krauterseitlinge), Hirse

) RE B EL I! | Herrlicher Umami Geschmack -
M E AT wunderbar saftig durch die Edelpilze

und unser spezielles Rezept

= VEGGIE
AUS OSTERREICH

BURGER-PATTIES DELUXE
BIO-RIND MIT EDYELPILZEN

Von einer Fachjury gewahlt zum
“Bio-Produkt des Jahres”

Hochwertige Convenience:
Tiefgekuhlt mit langer Haltbarkeit,
flexibel verwendbar -> kein Verderb!




BIO Fleis
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BIO Huhner-Nuggets

Hauptzutaten: Bio-Hiihnerfleisch aus Osterreich,
Karfiol, Hirse

Ohne Zusatzstoffe & 100% Bio

Perfekte Kombination aus Fleisch und
Veggie - ideal fur Kinder & Erwachsene

Extra knusprig und rasch zubereitet.

In Zusammenarbeit mit einer Ernahrungsberaterin
entwickelt.



©

FLEISCH:VEGC

ZU 100% AUS
GEKUHLT (+3 °C BIS +6 “C)
MINDESTENS HALTBAR BIS:

EXTRA SAFTIG

HERKUNFT KARFIOL: EU



BIO KASEKRAINER

Hauptzutaten: Bio-Rind- und Schweinefleisch,
Emmentaler, Karfiol, Karotten

Herrliches Kasearoma, bei gleichzeitiger
Leichtigkeit im Genuss - wunderbar saftig
und besonders zart
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% 2 2021 neu erfunden von Rebel Meat
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B‘o GEKUHLT (+3 °C BIS +6 °C)
MINDESTENS HALTBAR BIS:
EXTRA SAFTIG

HERKUNFT KARFIOL: EU

Traditionell und trotzdem innovativ mit Karotten
und Karfiol verfeinert - ein Klassiker am Grill und
in der Take-Away Gastronomie




BIO BURGER
PATTIES CLASSIC

Hauptzutaten: Bio-Rindfleisch aus Osterreich,

REBEL Karfiol, Biweifs
' ME AT

Spannende Innovation und neue Facette
50 ' fiir den Dauerbrenner Burger

Funktioniert wunderbar am Grill
als auch in der Pfanne

GrofRe Auswahl an Burgerrezepten verfugbar
auf www.rebelmeat.com/rezepte



http://www.rebelmeat.com/rezepte

BIO FASCHIERTES

Hauptzutaten: Bio-Rindfleisch aus Osterreich,
Karfiol, BEiweif

Perfekte Kombination aus Fleisch und Veggie -
ideal fur leichte Speisen bei vollem Fleischgenuss

Leicht gesalzen und somit
universell einsetzbar
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Perfekt fur diverse Klassiker der 0sterreichischen
und internationalen Kuche - von Fleischballchen
bis zum Faschierten Braten




