
DIRTY HOT WINGS 
mit TABASCO® Sweet & Spicy Sauce
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DIRTY HOT WINGS 
mit TABASCO® Sweet & Spicy Sauce

Zubereitung 
Die Buttermilch mit dem Paprikapulver, 
Knoblauchpulver, Zwiebelpulver und 
Salz abschmecken. Die Hühnerflügel am 
besten über Nacht einlegen.

Maizena, Mehl und die Kartoffelstärke 
vermengen.

Die Hühnerflügel aus der Buttermilch
marinade nehmen und in der Mehl
mischung wenden, sodass die Hühner
flügel überall mit der Mehlmischung 
vermengt sind.

Nun die Flügel in der Fritteuse (alternativ 
in einem breiten Topf mit heißem Fett) 
knusprig ausbacken.

Die Flügel auf Küchenpapier abtropfen 
lassen und anschließend in einer 
Schüssel mit der TABASCO® Sweet & 
Spicy Sauce vermengen.

Die Chicken Wings mit den Mandel
blättern bestreuen und eine Limetten
spalte anlegen.

Zutaten für 2  Personen

250 g Hühnerflügel Chicken Wings
100 ml Buttermilch
2 g Paprika edelsüß
2 g Knoblauchpulver
5 g Salz
4 g Zwiebelpulver
45 ml TABASCO® Sweet & Spicy Sauce
20 g Mehl glatt
10 g Maizena
10 g Kartoffelstärke
10 g Mandelblätter
1 Limette 

TA
BA

SC
O

 a
nd

 th
e 

DI
AM

O
ND

 a
nd

 B
OT

TL
E 

LO
GO

S 
ar

e 
tra

de
m

ar
ks

 o
f M

cI
lh

en
ny

 C
o.

Tabasco Sweet & Spicy Rezeptkarten A6 RZ2.indd   4Tabasco Sweet & Spicy Rezeptkarten A6 RZ2.indd   4 03.04.24   09:1903.04.24   09:19


